
РЕКОМЕНДУЕМЫЕ   УСЛОВИЯ  ХРАНЕНИЯ   СКОРОПОРТЯЩИХСЯ 
                ПРЕДВАРИТЕЛЬНО  ОХЛАЖДЕННЫХ   ПРОДУКТОВ 
 

    ПРОДУКТ Температура 

Хранения,  С 

Относительная  

влажность,  %  

*Приблизительный     

срок  хранения 

ЯБЛОКИ +1         90 3  месяца 

АБРИКОСЫ +1         90 2  недели 

СПАРЖА +2         95 2  недели 

БАНАНЫ -         95 - 

ФАСОЛЬ   зеленая +7         95 10  дней 

ПИВО  баночное +4         65 6 месяцев 

ПИВО  бочковое +4         65 2 месяца 

СВЕКЛА  обрезанная 0         95 6 месяцев 

ХЛЕБ   печеный -18         -- 3  месяца 

КАПУСТА  поздняя 0        100 4 месяца 

МОРКОВЬ  обрезанная 0        100 9 месяцев 

КАПУСТА   цветная 0         95 4 недели 

СЕЛЬДЕРЕЙ 0         95 2 месяца 

ВИШНЯ  кислая 0         95 2 месяца 

ЧЕРЕШНЯ 0         90 3 недели 

ШОКОЛАД +10         50 3 месяца 

КАКАО 0 +5         50 1  год 

КОКОС , ОРЕХИ 0 +2         80 2 месяца 

КОФЕ   сырые  зерна +2         80 4 месяца 

КАПУСТА  листовая 0         95 2 недели 

ОГУРЦЫ +10         95 2 недели 

СМОРОДИНА 0         95 2 недели 

СЫР «ЧЕДДЕР» +4         70 6 месяцев 

СЫР  плавленный +4         70 1 год 

МАСЛО  сливочное +4         85 1 месяц 

СЛИВКИ +3         -- 3 недели 

МОРОЖЕННОЕ -28 -26         -- 1 год 

МОЛОКО пастеризованное +1         -- 2 месяца 

МОЛОКО  сгущенное +4         -- 1 год 

ИНЖИР  свежий 0 +4         90 10  дней 

БАКЛАЖАНЫ +10         95 10  дней 

ЯЙЦА  в  скорлупе +1         85 3  недели 

РЫБА   свежая +1         95 2 недели 

РЫБА  копченая +10         60 6 месяцев 

ЧЕСНОК  сухой 0         65 6 месяцев 

ГРЕЙПФРУТЫ +10         90 6 недель 

ВИНОГРАД   европейских  

сортов 

+1         95 3 месяца 

ВИНОГРАД   американских  

сортов 

+1         90 2 месяца 

ЛУК - ПОРЕЙ +1         95 3 месяца 

ЛИМОНЫ +1         90 1 месяц 

ГОВЯДИНА  свежая 0         90 1 неделя 

ГОВЯДИНА  замороженная -18         85 3 месяца 

ПЕЧЕНЬ  замороженная -23         90 3 месяца 

КОЛБАСА  копченная +5         90 6 месяцев 

КОЛБАСА  свежая 0         90 1 неделя 

ДЫНИ, КАНТАЛУПЫ +3          90 2  недели 

АРБУЗЫ +7          90 3  недели 

ГРИБЫ  свежие 0          90 4  дня 

ОРЕХИ  сушеные +5          75 1 год 



АПЕЛЬСИНЫ +5          85 1 месяц 

АПЕЛЬСИНОВЫЙ   СОК 0          -- 1 месяц 

ПЕРСИКИ 0         90 2 недели 

ГРУШИ -1         90 2 месяца 

ЗЕЛЕНЫЙ  ГОРОШЕК 0         95 3 недели 

ХУРМА -1         90 3 месяца 

АНАНАСЫ   зрелые +8         85 2 недели 

СЛИВЫ , ЧЕРНОСЛИВ 0         90 2 недели 

ГРАНАТЫ 0         90 1 месяц 

КАРТОФЕЛЬ  ранний +10         90 1 месяц 

КАРТОФЕЛЬ  поздний +7         95 8 месяцев 

ПТИЦА   свежая 0         95 2 недели 

ТЫКВА +10         75 2 месяца 

АЙВА 0         90 3 месяца 

РЕДИС  весенний 0         95 1 месяц 

ИЗЮМ +5         60 1 год 

МАЛИНА 0         95  3 дня 

ЗЕМЛЯНИКА 0         95 1 неделя 

МАНДАРИНЫ +2         85 1 месяц 

ТАБАК , СИГАРЕТЫ +5         55 6 месяцев 

СИГАРЫ +5         60 2 месяца 

ТОМАТЫ  зрелые +5         85 1 неделя 

ОЛЕОМАРГАРИН +2         65 1 год 

ДРОЖЖИ  прессованные 0         -- -- 

ПЕТРУШКА 0         95 1 месяц 

ШПИНАТ 0         95 2 недели 

* НЕ  ОБЕСПЕЧИВАЕТСЯ  СОХРАНЕНИЕ ПИТАТЕЛЬНОЙ 
ЦЕННОСТИ 
Таблица  взята из справочника   АШРАЕ (США) за 1974 год 
 
ВНИМАНИЕ 
Транспортное холодильное оборудование «Thermo King» 
предназначено не для  охлаждения груза, а только для 
поддержания требуемой температуры в кузове изотермического 
прицепа.   
 
ПРОБЛЕМЫ, НЕ СВЯЗАННЫЕ С  ОХЛАЖДЕНИЕМ  АГРЕГАТА: 
 
А. ЧРЕЗМЕРНАЯ  НАГРУЗКА ПРИ ОХЛАЖДЕНИИ: 
1) Открытые двери, 
2) Утечки воздуха в прицепе, 
3) Повреждение стенки прицепа, 
4) Продукт загружен теплым, 
5) Повреждение или износ изоляции, 
6) Изоляция прицепа насыщена влагой. 
 
Б. НЕПРАВИЛЬНАЯ ЦИРКУЛЯЦИЯ ВОЗДУХА: 
1) Неправильная загрузка – Воздух должен циркулировать 
свободно НАД, ПОД, ВОКРУГ и ЧЕРЕЗ  груз. 
 
2)  Неправильное натяжение ремня вентилятора 
Провисание ремня уменьшит поток воздуха и снизит 
производительность установки. 


